
Salumi tipici bresciani
Torte salate al radicchio rosso e formaggi (3-9)
Formagella di malga con confetture fatte in casa
(3-13)
Frittatina di zucchine (3-14)
Polentina con pancetta
Verdurine in agrodolce (12-13)

AntipastiAntipasti  Antipasti 

PrimoPrimoPrimo

Risotto al Franciacorta Tenuta Ambrosini DOCG (3) 

SecondoSecondoSecondo

Spiedo Bresciano a base di carni miste cucinato alla
brace (6h)** (3) con contorno di Polenta Bresciana e
Patate al forno

Acqua e Caffè

MENÙ
Degustazione GoldDegustazione GoldDegustazione Gold

Info e prenotazioni tel 0307254850 - booking@tenutambrosini.it
AGRITURISMO TENUTA AMBROSINI VIA DELLA PACE 60 CAZZAGO SAN MARTINO BRESCIA

€ 80.00 a persona

Ore 11:00 passeggiata autonoma nei nostri vigneti
ore 11.30 VISITA ALLA CANTINA 

con spiegazione del metodo classico 

DolceDolce  Dolce (1-3-9)

** su richiesta in alternativa Tagliata di Manzo su
letto di misticanza

In degustazione n. 5 vini Franciacorta 
Tenuta Ambrosini DOCG (13) in abbinamento alle
portate
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